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(54) Title: FRYING DEVICE 
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(57) Abstract: The inventive frying device (10) which comprises a unit (12) for conveying food (21) to be fried and a frying drum 
(1 1), is disadvantaged by the fact that the existing transport unit operates by scooping and, thereby does not convey a permanent 
amount of the food to be fried to the drum. The inventive device eliminates said disadvantage by portion wisely taking the food from 



a food container, weighting and conveying it to the drum. 
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PC/'- Gazette verwiesen. 



(57) Zusarnnienfassung: Fritiervorrichiungen (10), umfassend eine Fordereinrichtung (12) fur zu garendes Backgut (21) und eine 
Fritierirommel (11), haben den Nachteil, dass die Fordereinrichtungen nicht gleichbleibende Mengen der Fritiertrommel zu leiten. 
Dies liegt daran, dass die bekannten Fordereinrichtungen schopfend wirken. Mil der Erfindung wird dieser Nachteil beseitigt, indem 
aus einem Backgurvorrat abgezogene und abgewogene Mengen (Portionen) der Fritiertrommel zugeleitel werden. 



